
                                          Roero Arneis Docg



Denominazione: Denominazione di Origine Controllata e Garantita

Vitigno: Arneis 100%

Zona di produzione: Monteu Roero

Colore: giallo paglierino intenso con riflessi verdolini.

Profumo: fresco e delicato, invitante, con sentori netti di camomilla, di frutta a 
polpa bianca ben amalgamati tra loro.

Gusto:  morbido e intenso, con leggera vena acidula che dona freschezza e 
persistenza.

Abbinamenti: accompagna ottimamente i tipici antipasti piemontesi anche a 
base di carni bianche; non disdegna l’abbinamento con pesce e con primi 
piatti leggeri con condimenti a base di verdure o pesce. Ottimo anche per 
l’aperitivo

Temperatura di Servizio: 9° C

Vita media del Vino: Vino poliedrico che si presta ad essere bevuto “giovane” 
se si vuole apprezzarne la freschezza.
Dopo un invecchiamento più o meno lungo invece, si potranno riscontrare 
note evolutive interessanti sia al naso che al palato.

Produzione annua media:  3000 bottiglie

Storia: Il nome di questo bianco è di duplice origine: una versione sottolinea la 
volontà di accomunare le caratteristiche di questo vino con il termine 
dialettale “arneis” che significa scontroso, irascibile, poco affidabile.
Altre fonti invece lo riconducono al termine “renexij” , termine con cui nel XV 
secolo di indicava il vitigno Arneis, dal nome del Bric “Renesio”, posto alle 
spalle del paese di Canale.
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